Pate A Crépres

Tout Ce qu'il te faut

— 300 g be farine,

— 3 ceUfs entiers,

— 3 cuilleres a souPe be sucre,
— 2 Cuilleres a soupe b'htile,

—~ 50 g be Beurre fonbu,

— lait (environ 30 Cl),

— Un Petit verre a liqueur be rhum.

Tout ce qu'il faut faire

— Mettre 1a farine bans une terrine et former
un Puits.

— Mettre les oceufs entiers, le sucre, I'huile et
le Beurre.

— Mélanger bélicatement avec un fouet en
qjoutant au fur et A mesure le lait.

— La Pate ainsi oBtenue boit avoir une
consistance b'un liquibe légerement épais.

— Faire Chauffer une Poéle anti—abhésive et
y béPoser quelques gouttes bhuile.

— Faire Cuire les Crépes A feu bolix.



