
Tarte au citron

TOUT CE QU’IL TE 
FAUT

- 1 pâte brisée 

- 3 œufs
- 100 g de beurre 

- 150 g de sucre en poudre

- 2 citrons

TOUT CE QU’IL FAUT FAIRE:

- Préchauffer le four à 200°C
- Etaler la pâte brisée dans un moule à tarte
- Battre les oeufs et le sucre en poudre
- Presser les deux citrons
- Faire fondre le beurre dans une casserole
- Ajouter à la préparation le jus de citron et le beurre fondu
-Mettre au four pendant 25 minutes environ.

Et ensuite… Régalez-vous!!




